
 
SIR LUNCH A LOT  

offizieller VIP Catering Partner / THE VOICE OF GERMANY / Studio Berlin  

STREETFOOD - OPTIONEN 2025  

No.1  
SCHWÄBISCH / ASIATISCH  

MAULTASCHEN BOWL  

Manufaktur Maultaschen & Bio Fleisch Maultaschen auf Baby Blattspinat, jap. 
Sesam-Gurken Dressing, Röstzwiebeln, Sriracha Dip, Tomate, Kartoffelsalat & 

Gurke 

( VEGI, VEGAN & MEAT )  

- 

MAULTASCHEN BURGER 

Maultasche im Brioche Bun mit Raclette Käse,  
Chipotle Sauce, Röstzwiebeln, Tomate & Gurke an rustikalem Rösti Taler  

( VEGI & MEAT )  



No.2 
BURGER & SALAT  

BEYOND MEAT & ANGUS PRIME BEEF BURGER  

an Skinny Fries mit BBQ Dip, Trüffel Dip, Ketchup, Mayo & Chipotle Sauce  
& Wildkräuter Salat  

( VEGAN & MEAT )  
 
- 

LOADED FRIES  

Avocado, Trüffel, Korean Topping, Ketchup & Majo   

( VEGAN & VEGI )  

- 

PERSISCHER WASSERMELONEN SALAT  

Feta, Minze, Zitrone, Rauchmandeln & Honig  

( VEGAN & VEGI ) 

- 

ORANGE & FENCHEL SALAT  

Orange, Zitrone, Dill, Fenchel &  Olivenöl  

( VEGAN & VEGI ) 

- 

BURRATA & NEKTARINE SALAT  

Burrata, gegrillte Nektarine, geröstetes Brot, Olivenöl & Zitrone  

( VEGAN & VEGI ) 



No. 3  
VEGAN & VEGI 

KÜRBIS FALAFEL & HALLOUMI BOWL  

Cous-Cous, Tomatenmark, Minze, Zitrone, Coconut Sriracha Sauce & Kürbis 
Falafel  

( VEGAN & VEGI )  
 
-  

GREEN THAI CURRY BOWL  

Tofu, Limette, Reis, Kokos Milch, Chili & Koriander auf Wildkräuter Salat  

( VEGAN ) 
 
- 

GADO / GADO  

Veganer Salat, Tofu, Kohl & Pak-Choi, Frühlingszwiebeln, Gurke, Erdnüsse, 
Tempeh, leichte Erdnusssoße, Limette & Reis  

( VEGAN )  

- 

QUINOA & PAK-CHOI BOWL  

Quinoa, Rotkohl, Sesam & Gurken Dressing, Limette, Kürbis, & Gurke  

( VEGAN )  



No.4 
Pasta BAR  

GNOCCHI AL GAMBERETTI  

mit Garnele  
an Vodka-Tomaten Sugo, Chili, Limette & Parmesan  

( FISCH )  
 
- 

TAGLIATELLE RAGOUT  

Rind o. Beyond Meat / Salbei, Tomate, Chili, Parmesan,  
 Baguette & Salzbutter  

( VEGI, VEGAN & MEAT )  

-  

GNOCCHI SALBEI 

Salbei, Parmesanreduktion, Muskat, Limette 

( VEGI )  
 
-  

RISOTTO FUNGI  

Pfifferlinge, Maronen, Champignons an Weißweinreduktion, 
Knoblauch, Zwiebeln & Parmesan 

( VEGI )  

- 

TORTELLINI PESTO BOWL  

Hausgemachtes grünes Kräuter - Pesto, Sonnenblumenkerne, Parmesan, Zitrone, 
Basilikum, Tomate & Serrano  

( VEGI & MEAT )  



 
No.5 

Mexican Happiness  

BEYOND MEAT & ANGUS PRIME BEEF BURRITOS  

mit Guacamole, Limette, Käse, Bohnen, Mais, Jalapeño an Nachos Bar 

( VEGAN & MEAT )  

-  

TACOS  

Salsa Verde, Käse, Limette, Chili & Jalapeño 

( VEGI & VEGAN )  

- 

QUESADILLAS 

Käse, Mais, Bohnen, Salsa verde, Chili, Limette & Gamba o. Chicken  

( VEGI & MEAT )  

-  

NACHOS  

Hausgemachte Nachos, Petersilie, Chili, Limette an Guacamole   

( VEGAN & VEGI )  

-  

MEXIKANISCHES BIER   

VIKTORIA    
- 

PACIFICO  
- 

CORONA  



No.6 
Berliner Truck  

 BERLINER SPÄTZLE BOWL  

Bergkäse, Röstzwiebel & Beyond Meat oder Angus Prime Beef Balls mit 
Parmesan-Chips  

( VEGAN & MEAT )  
 
-  

BERLINER KÖNIGSBERGER KLOPS BOWL   

Beyond Meat oder Angus Prime Beef Balls, Kapernsauce, Kartoffelstampf & Rote 
Beete  

( VEGI, VEGAN & MEAT )  

-  

BERLINER CURRY & BRATWURST  

Grill-Bratwurst mit Zwiebeln, Pommes, Ketchup & Mayo  

( VEGI, VEGAN, & MEAT  )  

- 

BERLINER BOURBAN- DOG  

Beyond Meat o. Angus Prime Beef Sausage, Röstzwiebeln, BBQ Dip, Pickles & 
Käse  

( VEGI, VEGAN & MEAT  )  
 
 
 



No.7  
Fingerfood  

Butterfried - Chicken an asiatischem Gurkensalat 
- 

Gemüse Samosa an Sweet-Chili-Dip 
-  

Knusprige Falafel Bällchen an Spinat-Feta Salat & Tahini 
Dressing  

-  
Gebackene Kürbisspalten, Sesam, Minz-Joghurt-Dip 

- 
Wasabi Garnelen  

Uvm… 

No.8 
BBQ 

FLANK STEAK 

an Grillgemüse, Rosmarin-Kartoffeln an einer Braten-Saucenreduktion 

( MEAT ) 

- 

 

LACHS  
Auf der Haut gegrillt mit Zitrone, Oliven, Weißwein an Wildreis 

( FISCH ) 

- 

ADANA GRILL   

Adana Grill Spieß mit Grillgemüse & Lahmacun Brot am Minz-Gurken Joghurt Dip  

( MEAT )  



GRILLED CHICKEN  

Chimmichurri & BBQ Sauce auf Rösti Taler  

( MEAT )  

- 

SPARGELSALAT MIT GARNELEN  

Grüner o. weißer Spargel, Kingprawns, Weißwein-Essig-Öl Dressing 

( FISCH ) 

- 

MAISKOLBEN   

Im Kräutermantel, Meersalz & schw. Pfeffer  

( VEGAN )  

- 

MAC & CHEESE  

Cheddar, Röstzwiebeln, Petersilie  

( VEGI )  

- 

WILDKRÄUTER SALAT  

Radieschen, Tomate, Gurke, Ziegenkäse  

( VEGAN & VEGI ) 

-  

CHICKEN KEBAB  

Reis, Tomatensugo, Basilikum, Knoblauch, gegrilltes Bio Hühnchen, Joghurt Dip & 
Zitrone  



( MEAT )  
- 

Asiatischer Gurken Salat  

Sesam Öl, Wasabi, Limette & Chili  

( VEGAN ) 

- 
 

MOULES FRITES   

Miesmuscheln im Weißweinsud oder als Bussara in einer  
Tomaten - Knoblauch Reduktion + Skinny Fries mit Aioli Dip  

( FISCH ) 

 

NO.9  
EIS & DESSERT  

SIRLUNCHALOT - ICECREAM TRUCK  

Aprikose, Zitrone, Schoko, Vanille, Pistazie, Salted Caramel, Minze & Haselnuss  

( vegan )  

- 

NY - CHEESECAKE  

Frische Beeren, Minze, Honig  
 

( vegan & vegi  )  

- 
 

BAKED WAFFLES & CREPÉ  

Frische Beeren, Vanille Sauce, Schoko Sauce, Puderzucker etc.  
 

( vegan & vegi  ) 



Uvm… 

NO.10  
DRINKS   

HOMEMADE LEMONADE´S  

Rosmarin  
Honig Lavendel  
Orange Minze  
Zitrone Honig  

 Cucumber Infused Water  
Himbeere Limette  

Maracuja Blutorange 

SOFTDRINK  

Coca Cola  
A-Schorle  
R-Schorle  

Wasser mit  
Wasser ohne  

Mate  

DRINKS W: ALCOHOL  

Regionales Bier  
Radler  

Alkoholfreies Bier  
Aperol Spritz  

Weißwein  
Rosé  

Gin Tonic  
Negroni  

Espresso Martini 
Absolut Soda  

Volee Aperitiv Berlin ( non alkohol ) 
ODE Aperitiv Berlin 


	Hervorhebung Überschrift 1
	Überschrift 2

